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お願い

営業時間▲ 午前１１時～午後２時30分（オーダーストップ２時）
午後５時～午後８時30分（オーダーストップ８時）

定休日▲ 木曜日

〒442‐0012 豊川市新豊町１丁目１５３番地
TEL0533‐89‐0313　FAX0533‐89‐5556

春
夏
号

店内禁煙とさせていただきます。ご協力のほどお願いします。

皆様のご意見、おもしろ話を掲載させていただきます。
尚、おもて面のこのコーナーにご紹介した方々には、お食事をとられたご人数分のシャーベットを（掲載期間中１回のみ）サービス致します。

No.154

★裏面は茶封筒にご利用下さい。
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※お知らせ（メニューにあるセットメニューについて）
フルーツ（メロン）が苦手な方は、注文の時にお申し出
下さい。シャーベットとお取り替え致します。メロンを
カットする前にお申しつけ下さい。

★
次
回
は
７
月
１
日
発
行
予
定
。

□サラダとシャーベット
　………………………600円

□小鉢とフルーツ …… 700円

□大吟醸“山田錦”（冷酒）
　………（720ml）ボトル売り6,400円

□ 純米吟醸“真（しん）”（冷酒）
　………（720ml）ボトル売り3,600円

□ 純米吟醸酒“叶（かなう）”（冷酒）
　…………………··半合500円
　………（720ml）ボトル売り3,600円

□角ハイボール ……… 550円

グラス売有

グラス売有

豊川いなり心願　～期間限定～

住所：〒

当店ホームページにもお名前などを記載させていただく場合があります。

お名前
（ふりがな）

ご記入欄（筆記用具は係にお申しつけ下さい。）

お電話

番地

DMは？ OK NOor

地図入りの名刺を作りましたので、お帰りの
際にかわら版と共に是非お持ち帰り下さい。
（レジ横に置いてあります。）
ホームページ
http://www.donmai-kyorakuken.jp/
どんまい京楽軒の全員で丹精込めて作った
茶封筒が玄関を入った正面の御影石の上
に置いてありますので、ご自由にお持ち帰り
下さい。
レジの前にあるレトロなダイヤル式ピンク電話
は使用可能です。10円玉を用意して下さい。

2025休業のご案内（休業日は下記の黒丸印）

●どんまい京楽軒
　～インスタグラム～
　ボツイチの髭じぃじが予想に反して生き長らえているのは
水泳と骨董蒐集のお蔭みたいなことを前号で書きました
が、その通りです。また、ボツイチの髭じぃじがひとりでジタバ
タと、炊事洗濯、清掃、ゴミ出し、草取り、店の活花、かわら
版、そして封筒作り等等…忙しく動いてきたことも長生き?
の一因かもしれません。貧乏暇なしと言うではありません
か。現役を退き、収入も減り、骨董を買うのもままならぬ昨今
ですが、ひとりがゆえに生活に追われることが生きる糧に
なっているのかも。
　忙しいと言えば、昨年の暮れからインスタグラムを始めま
した。ガラケーからスマートホンに替えたのも数年前という髭
じぃじにとっては、清水の舞台から飛び降りるような出来事
でした。右も左も分からないＳＮＳの世界に誘ってくれたの
は、このかわら版を共に作ってくれている共和印刷㈱のＨ氏
です。インスタグラムの立ち上げから何もかもを指導してい

ただき、今日までに250件の投稿をするまでになりました。感
謝感謝です。
　ところが、その斬新な面白さゆえに後先を考えずに持ち
駒である和ガラスの大半の写真をアップしてしまいました。こ
れから先、どのように皆様の関心を繋ぎ止めていけるのかと
思い悩んでいるところです。翻ってみれば、すべてを曝け出
せば、皆様のオールド和ガラスに対する理解度が深まるの
ではとポジティブに考えています。
　江戸、明治、大正そして昭和初期までに、日本で作られた
ガラスたちをインスタグラムで見ていただきたく、店の玄関の
レジに置いてある名刺にインスタグラムのＱＲコードを印刷し
てもらいました。ＳＮＳが苦手な年配の方には、近しい若者に
インスタグラムのアプリをアップしてもらい、積極的に使いこな
していただきたいと思います。なにせ、髭じぃじでも出来たの
ですから大丈夫!!ちなみに、宮内庁も開かれた皇室を目指
してインスタグラムをスタートさせているのです。

●豊川稲荷に来たかえり以前来たことがありまし
た。おいしかったのでもう一度と本日来てみました。
お店の名前忘れてて（ごめんなさい）黒いたても
のと陸橋の記憶をもとにたどりつきました。次回か
らは登ろくしておきます！
名古屋市…長谷川糸様

●今回の髭じぃじの独り言、たいへん面白かった
です。（失礼）年齢は多分、私と同じくらいだったと
思うのですが、「和ガラスのミュージアム」に生きて
いく活力を見出して、決して悪足掻きなんかで無
いですよ。三ヶ日のお店も伺ったことがあって、閉
められた時はとても残念でしたが、まだ人生は長
いです。頑張ってくださいね。
田原市…田崎正司様

●今年も１年終わりに近づきうなぎ納めに来ました。
日々忙しい中の毎月の贅沢なご褒美が楽しみに
頑張って来て「あ～良かった！！今月もうなぎが美味
しい　」と来年また一生懸命仕事して毎月１回来
られるの楽しみに頑張ります！！
豊橋市…宮武良浩様

●小さい頃からゆばさしが大好きで、中学生に
なった今はうな重も、きも焼きも、大好きになりました。
今日も、おいしかったです。
新城市…片桐佑真様

●埼玉の孫たちが帰省する度に「うなぎが食べ
たい！！」というので、本日もやって来ました。正月三日
ということで、お店の中はにぎやかでした。うなぎは
もちろんですが、「お茶がおいし～！！」と孫（小学
生）。渋いですね～（笑）。
豊川市…久保路代＆重雄様

●子供の頃から月に1度くらいの頻度でつれてき
てもらいました。他のお店にも行ってみたけど、ここ
が１番おいしかったです。ここのうなぎは、他とはち
がううなぎが食べれてとてもおいしかったです。
豊橋市…小林健隼＆湊仁様

●東京から、このうなぎを食べるためだけに、生ま
れてきました。かさねの大盛を食べられなくなった
ら免許を返納します。
東京都港区…黒田明臣様

連休
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プレス草花文ガラスストロー入れ（昭和初期）

ご観覧をご希望の方はスタッフにお尋ねください

donmai0727

和ガラスのプチ・ミュージアム
インスタグラムはこちらから▶

■連休のお知らせ

｝連休3日（木）
4日（金）

4月

｝連休5日（木）
6日（金）

6月

｝連休24日（木）
25日（金）

7月

７月19日（土）が土用の丑の日です。大変混み
合うと思われますので、19日（土）、20日（日）、
21日（月）の３連休の前後にお越しになっては
いかがかと思います。

■お願い
　お米とうなぎの仕入値の高止まり、そしてこ
の度の酒類などの値上げにより、いよいよ当
店も音（値）を上げることと相成りました。
　何卒ご理解の程お願い申し上げます。

＜髭じぃじ＞



切り取って茶封筒にご利用下さい。

［税込価格です］

席の予約は積極的に承るつもりですが、正
月、ゴールデンウィーク、そして夏などの
忙しい時にはお断りする場合もあります
ので、ご了承下さい。なお、2階の座敷の予
約は5名様以上とさせていただきます。ま
た、大勢様やお急ぎのお客様には料理の予
約をお勧め致します。比較的早くお召し上
がりになれます。

※（要予約）のメニューにつきましては、混
み合ってまいりましたら、お断りする場
合がございます。ご了承ください。

●うなぎの産地について
常に一色うなぎ漁業協同組合から国産の
うなぎのみを仕入れていますが、万が一、
品不足などで、どうしても国産うなぎが
手に入らないときには、外国産のうなぎ
を使用することもあろうかと思います。
その節はご容赦下さい。

■当店の売り（セールスポイント）
底引だまりの濃いタレでとことん焼く地
焼きなので、他のうなぎ屋さんとは一線
を画しています。それゆえ、「何だこれ！」
と思われる方もいらっしゃるかもしれま
せんが、ご容赦ください。でも、２度我慢
して下さい。３度めから病み付きになる
ことと思います。

＜髭じぃじ＞

筆記用具は係にお申しつけ下さい。

●宴会料理〈消費税10％〉

宴（うたげ）要予約 ･････････････￥6,500
●うなぎ料理〈消費税10％〉

うづくし（要予約）･････････････￥5,400
うなぎ上定食 ･････････････････￥4,200
うなぎ定食 ･･･････････････････￥3,500
上うな重 ･････････････････････￥4,200
うな重 ･･･････････････････････￥3,500
うなぎかさね ･････････････････￥4,200
うなぎ丼 松･･･････････････････￥2,850
うなぎ丼 梅･･･････････････････￥2,100
うな茶づけ 特上･･･････････････￥2,850
うな茶づけ 上･････････････････￥2,100
一切丼（うな茶に変更可）････････････￥1,400
お子様うなぎ ･････････････････￥1,000
●弁当・土産〈消費税8％〉
うなぎ弁当（特上）･････････････￥3,900
うなぎ弁当（上）･･･････････････￥3,400
うなぎ弁当 （並）･･･････････････￥2,700
かば焼（土産用）･･･････････････￥3,000

■お願い

上記にご紹介の方は、シャーベットを２名様に
（掲載期間中１回のみ）サービスいたします。ご
来店の際お申し出ください。

ご協力ありがとうございました。

読者コーナーに
記入された方は、

レジの前の「入れて桶」に
投カンして下さい。

■アルバイト・パートさん
　募集中
ご子息様、お嬢様、さらにご近所でア
ルバイトをお探しの方をご紹介下さい。
詳細は面談の上。

Tel.0533-89-0313

名古屋市…………………長谷川長生＆みーも様
静岡県浜松市……………………………熊澤昂様
新城市…………………………………神谷秀之様
豊川市………………………………鈴木佳代子様
東海市…………………………………荒井知里様
東海市…………………………………冨田知宏様
豊川市…………………………………森下咲子様
豊橋市…………………………………松井美穂様
小牧市………………………おぱんちゅうさぎ様
新城市………………………中尾忠芳＆よし子様
神奈川県小田原市……………草やなぎはると様
豊橋市………………………………田口とし子様
北名古屋市…………………………坂野七海路様
豊田市…………………………………土屋昌子様
豊田市…………………………………渡邉圭子様
静岡県三島市……………………………さっと様
豊川市…………………………………石黒晃継様
Japan …………………………………新井朝陽様
豊川市…………………………………松山結衣様


